LA COTOLETTA “SBAGLIATA” — LE ORIGINI

Uno dei macellai da cui ci servivamo,
un giorno ci chiamé per dirci che aveva tante braciole di maiale
e se 1o aiutavamo a finirle.
To gli risposi: «Cosa me ne posso fare di tutte quelle braciole?»
E lui mi disse: «Fai cotolette!»

Mi sembro strano che proprio un macellaio di Milano come lui
mi proponesse di fare le cotolette con braciole di maiale,
quando si fanno con il-vitello.

Glielo dissi, e 1lui pronto mi rispose:

«Chiamala SBAGLIATA allora.»

Quello fu 1’inizio di quella che divenne poi

la Nostra cotoletta “SBAGLIATA”



ANCHEMENU

LA SBAGLIATA
Cotoletta alla milanese sbagliata di maiale con mandorle e arancia
(piiz 0 meno 250g, solo di carne)

La storica, la prima che abbiamo creato, 1a piu grande, quella per cui tutti ci conoscono.

euro 18

LA MINI
Cotoletta alla milanese sbagliata mini di maiale con pistacchio e lime
(piiz o meno 150g, solo di carne)
Per chi ha paura delle dimensioni della “Sbagliata”, una versione un po’ piu piccola.
euro 14
LA MELANZANE
Cotoletta alla milanese sbagliata di melanzane con noci e limone

Fritta nel burro, come le altre. Agli amici vegetariani... possiamo farla nell’olio.

euro 12

LA PIZZAIOLA
Cotoletta alla milanese sbagliata di pollo
con mandorle, arancia, pomodoro e mozzarella

L’ultima arrivata, cotta al forno con meno burro.

euro 16



ANCHEMENU

ANTIPASTI
CRUDA DI MANZO con finocehi e aceto balsamico - euro 13
CROSTONI DI PANE CALDO con stracciatella e acciughe - euro 12
CROSTONI DI PANE CALDO con robiola e mortadella - euro 11
PUNTARELLE alla romana - euro 12

PRIMI
RISOTTO ALLO ZAFFERANO con Parmigiano Reggiano - euro 13
SPAGHETTI pomodoro e stracciatella - euro 12
SPAGHETTI basilico, pistacchi e Parmigiano Reggiano - euro 12
PASTA ALLA NORMA con polpettine e caviale di melanzane - euro12 unpo’ meno -euro10
GNOCCHI DI PATATE salsiccia e pecorino —euro 10
TAGLIATELLE al-ragi con pancetta croccante - euro 10
LINGUINE AL FARRO capperi, tonno, limone e mollica di pane - euro 10
RIGATONI DI KAMUT non solo cacio e pepe - euro 12

SECONDI
MONDEGHILI al-sugo (1e polpette della nonna) - euro 12
PLATEAU ROYAL di verdure cotte e crude, con feta - euro 12
PARMIGIANA DI MELANZANE GRIGLIATE servita con insalata e patate - euro 13
TAGLIATA di Chianina con guacamole - euro 23

DOLCI
SECCHIELLO DI “ANCHE TIRAMISU” con sferette di cioccolato e caffe - euro 6
CANNOLINI con crema di pistacchio e cioccolato - euro 6
CROSTATINA ESPRESSA con crema e frutti di bosco - euro 6
CREMA BRUCIATA AI LAMPONI - euro 6

La cottura di alcuni di questi piatti ¢ espressa ed all’incirca tra i 10 e 15 minuti



ANCHEBAR

VINI AL CALICE

BOLLICINE

Prosecco -euro 5

BIANCHI ROSSI
Verdicchio - euro 5 Montepuleciano - euro 5

Pinot bianco - euro 5 Sangiovese - euro 5

DOLCI
Passito di Pantelleria - euro 5

Porto - euro 5

RIRRE IN BOTTIGLIA
Ichnusa non filtrata-33cl.. -euro5

Warsteiner - euro 5

ACQUA -euro 2 BIBITE - euro3/5 CAFFE’-euro1/2,50  COPERTO - euro 2,50

I piatti contrassegnati con (**) potrebbero essere preparati con materia prima congelata o surgelata all’origine. Alcuni prodotti
freschi di origine animale, cosl come prodotti della pesca somministrati crudi, vengono sottoposti ad abbattimento rapido di
temperatura ai sensi del Reg. CE 852/04 e Reg 853/04. *** Se necessitate di cotture particolari, informazioni e/o variazioni nei
piatti non esitate a richiederlo e nel limite del possibile e delle nostre capacita esaudiremo quanto prima le vostre richieste.
*** i avvisa la gentile clientela che tutti i prodotti serviti in questo esercizio potrebbero contenere allergeni e/o
contaminazioni con essi. La lista completa, come da Reg. UE 1169/11, & consultabile su richiesta. In caso il vostro allergene non sia
presente nella lista chiedete al personale.



ANCHEBAR

GRAPPE
Morbida - euro 5
Moscato - euro 6

Barricata - euro 6
Filuferru —euro 6
Mirtildo - euro 6
Lampone - euro 6
Cirmolo - euro 6

Nocino e miele - euro 6

RUM
Zacapa -euro 8
Diplomatico Anejo - euro 8

Matuzalem 15 - euro 8

WHISKEY E COGNAC
Nikka from the barrel-- euro 12
Nikka pure malt red —euro 10
Glenfiddich —euro 9
Laphroaig 10 - euro 9
Oban 14 - euro 9
Caol:I1a 12 -euro 9
Lagavulin 16 - euro 9

Bulleit Bourbon - euro 9

GIN TONIC
Hendrick’s euro 11
Bombay Saphire euro 8

Tanqueray euro 8

AMARI E LIQUORI
Amaro del-Capo - euro 5
Amaro Montenegro —euro 5
Averna - euro 5
Averna Riserva - euro 5
Bailey’s - euro &
Branca Menta - euro 5
Braulio - euro 5
Cynar -euro 5
Disaronno - euro 5
Fernet Branca - euro 5
Jagermaister - euro 5
Limonecello - euro 5
Liquore alla liquirizia -euro5
Lucano -euro 5
Mirto - euro 5
Ramazzotti - euro 5
Sambueca - euro 5

Unicum - euro 5

VODKA
Beluga - euro 8
Grey Goose - euro 8

Belvedere - euro 8

NEGRONI
Classicoeuro 7

Sbagliato euro 7






